
 

  Grüner Veltliner      2010/11 
Ein trockener Landwein, ideal zum Spritzen und zu 
üppigem Essen. 
12,0 Vol.% Alk., 6,0 g/l Säure, 2,0g Restzucker 

      1L         € 2,80   

                                              

 

 

„F R IZ Z SE CCO“   2 0 10    
Cuveé Perlwein aus Bouvier, Muskat und Riesling. 
Mit besonders verführerischer Süße gepaart mit frisch 
fruchtigem Obst. Samtiger Abgang. 
12,8 Vol.% Alk., 6,8g/l Säure, 13g Restzucker   

                                          0,75L        € 5,20 

 

R i van e r     2 0 1 1    
Ein angenehmer  milder  Landwein, 
zart im Duft, kräftig am Gaumen und rund im Abgang. 
12,0 Vol.% Alk., 6,0g/l Säure, 2,5g Restzucker 

 Der letzte aus unserem Hause          1L          € 2,80 

 

Steinhaus     2010 
Der Grüne Veltliner von der besten Lage. 

Frische vollmundige Jugend, leicht pfeffrig, 
sehr fruchtig mit angenehmer  Säure. 
12,6 Vol.% Alk., 6,9g/l Säure, 1,4g Restzucker      

 Nur noch Restbestände               0,75L        € 5,10 
                                                 

 

 

Gelber Muskateller     2010    
Das perfekte Spiel der Sinne. Die Holunderblüte im Duft ist 
voll Harmonie mit dem Gaumen, anhaltender Abgang. 
12,3 Vol.% Alk., 5,4g/l Säure, 5,8g Restzucker 

  Nur noch Restbestände             0,75L         € 6,40 

 

Riesling    2011     
Der letzte Riesling aus dem Hause Holzer, auch einer 
der besten ! Toller Duft mit fantastischem Gaumen der in 
einem perfekten Abgang endet 
12,8 Vol.% Alk, 5,9g/l Säure, 2,7g Restzucker 

                                                         0,75L         € 5,50 
                                                          

 

                                                                                  

Sauvignon blanc    2010 
 Zarte Paprikaschoten, leicht grasig, voll und kräftig. 
 Er ist noch in der Reifephase. 
 13,3 Vol.% Alk., 6,8g/l Säure, 2,6g Restzucker 

                                                    0,75L          € 5,10 
 

Bouvier  No 1      2009 
Einzigartig im Duft und am Gaumen.  
Pure Traubenfrucht. Harmonie in Vollendung. 
Jedes Glas Lebensfreude. 
12,4 Vol.% Alk., 5,4g/l Säure, 2,7g Restzucker 

 Nur noch Restbestände            0,75L         € 7,20 

                                         

 

 

Classic  Barrique   
Schönes angenehmes  Holz, würzig im Duft und am 
Gaumen,  zart rauchiger Wacholder.  
Der  „Solist" für Barrique Wein Genießer. 

12,8 Vol.% Alk., 4,3g/l Säure, 3,5g Restzucker 

                                               0,75L         € 7,50 
 

„Liebelei“      
Speziell für Liebhaber eines fruchtigen, milden und 
lieblichen Rotweines. Im Duft und Geschmack  
leichte Gewürznelke. 
11,5 Vol.% Alk., 4,3g/l Säure,  12,5g Restzucker. 

                                        1L        € 3,10 

 

Roesler     2010 
Eine Kreuzung von Zweigelt mit der Blaufränkisch Rebe. 
Intensiv fruchtig, mild, voll und zart herb. 
Auch zum Spritzen geeignet. 
11,6 Vol.% Alk, 4,4g/l Säure, 7g Restzucker 

                                             1L        € 3,00   

 

 

 

 

 

 

 
 

Zweigelt      2009 u. 2010 
Typische Waldkirsche, zart herbes Tannin und 
angenehmes Karamell.  Die Lagerung im Holzfass 
verleihen ihm die Milde und Vollmundigkeit.   
12,5 Vol.% Alk., 4,3g/l Säure, 6,5g Restzucker 

                                               0,75L         € 4,90 
 

 

Rosé      2011 
Aus reiner Blauer Portugieser Traube. 
Jugendlich, frisch und fruchtig im Duft und am Gaumen. 
12,1 Vol.% Alk, 5,6g/l Säure, 4,5g Restzucker 

Der letzte aus unserem Hause    0,75L        € 4,20   

 

„Merveille“ 
An der Rebe gewachsen im Löss gereift. Ein leichter 
Jahrgangs Cuveé aus unseren Rotweinsorten. Würzig, 
leichte  Herbe und schwarze Holunderbeeren prägen 
seinen Charakter.  Einzigartig   

12,2 Vol.% Alk., 4,2g/l Säure, 4,8g Restzucker 

                                               0,75L         € 5,80 
 

Blauburger     2010 
Vanille, Tannin und zarte Eiche 
 prägen diesen typischen Blauburger.   
13,4 Vol.% Alk., 4,2g/l Säure, 8,1g Restzucker 

                                               0,75L         € 5,5 
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Für 1L Flaschen werden  € 0,30 

Einsatz (Pfand) verrechnet! 

 
 

 

 

 

Die Preise verstehen sich inklusive 
€ 0,30 / Fl. Zustellgebühr  

ab  400 km werden  € 0,40 verrechnet! 
   
 

 

 
Schraubverschlüsse bitte 

 wieder auf die Flasche geben! W e i n k a r t e 

 

ab   Jänner  2012 
 

 

Zustellung 
 

Große Weine vom 
kleinen Winzer 
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Bitte Karton und alle Flaschen 
sorgfältig behandeln, sie werden 
zurückgenommen und wieder 

verwendet. 

 

Rotweinbrand 
vom  Cuvée Classic  

 

0,7l          € 16,90 

 

 

Rotweinessig 

 

Säure 6%o        0,25l       € 3,20 

 

Traubensaft 2011 
 

WEISS  1L        € 2,80 

                     ROT   1L        € 2,80 

            

Marillenmarmelade 
 

1 Glas        € 3,80 

 

        Marillenbrand 
 
                   1,0l          € 18,00 

                   0,5l          € 13,00 

 

http://www.bholzer.at/
http://www.bholzer.at/
mailto:bholzer@winzerlangenlois.at
mailto:bholzer@winzerlangenlois.at

